
 

 

Informationsblatt für Eltern 
 
Lieferantenliste 
 
Wir beziehen unsere Waren von der Firma Früchte Jork und verzichten dabei bewusst auf 
Geschmacksverstärker. Zudem bevorzugen wir regionale Produkte. 
 

Unsere Kartoffeln stammen beispielsweise vom Kartoffelhof Steinhauser aus Dettingen. 
 

Käse (z. B. Bergkäse für Käsespätzle) sowie Joghurt beziehen wir vom Biohof Zwiesele in Heimenkirch 
sowie von Baldauf in Lindenberg. 
 

Die Firma Diloga – Wurst- und Fleischhandel liefert ausschließlich Allgäuer Waren, bezogen von der 
Firma Michler in Memmingen oder der Firma Mader aus Wilhelmsdorf. 
 

Unseren Puten- und Leberkäse beziehen wir von der ortsansässigen Metzgerei Blaser. 
 
 

Klassisches Kochverfahren zur Soßenherstellung 
 
Unsere Soßen werden aus natürlichen Rohstoffen hergestellt. 
 

Für Gerichte wie Spätzle mit Soße verwenden wir beispielsweise Zwiebeln, Sellerie sowie 
Karottenabschnitte und -schalen. Diese werden zusammen mit Tomatenmark angeröstet und 
anschließend mit selbst hergestellter Gemüsebrühe abgelöscht. 
 

Danach wird die Soße mit verschiedenen Gewürzen wie Salz, Pfeffer, Lorbeer, Rosmarin, Thymian, 
Piment und Wacholder abgeschmeckt. 
 

Zur Bindung verwenden wir Maisstärke. Bei Fleischsoßen werden zusätzlich geröstete Kalbsknochen 
hinzugefügt. 
 
 

Zusatzstoffe 
 
In unserer Küche verzichten wir grundsätzlich auf E-Nummern, Verdickungsmittel, Glutamat und 
Hefeextrakte. 
 

Ausgenommen sind zugekaufte Wurstwaren, da wir deren Herstellung nicht beeinflussen können. 
Diese enthalten die üblichen Zusatzstoffe wie Schwefel, Antioxidationsmittel, Pökelsalz und Nitrate, 
die in vielen Wurstwaren (z. B. Leberkäse) enthalten sind. 
 

Unsere Soßen werden mit Maisstärke gebunden. Ganz ohne Convenience-Produkte ist ein 
wirtschaftlicher Betrieb nicht möglich, jedoch achten wir stets auf sorgfältig ausgewählte und 
qualitativ hochwertige Produkte. 
 

Beim Kochen verwenden wir keine Pulverprodukte. Eine Ausnahme bildet Puddingpulver, da dieses 
kein Ei enthält und somit das Risiko einer Ei-Gerinnung vermieden wird. 
 

Unser Kartoffelpüree wird aus frischen Kartoffeln hergestellt. 
 

Der verwendete Joghurt vom Biohof Zwiesele besteht aus Bio-Heumilch. 
 

Wir verwenden nur wenig Schweinefleisch; dieses wird selbstverständlich entsprechend 
gekennzeichnet. 



 

 

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 
 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
Markus Stoffel 
Thomas Hirschle 
 
 
 
StoffHirsch GmbH 
Brunnenweg 27 
88239 Wangen im Allgäu 
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